
 
 

 

Bankett Dokumentation 
 
Wer sind wir 
 
Mein Name ist Michael Bass und ich führe das Restaurant Swiss Steel gemeinsam mit 
meinem Team seit Sommer 2013. 
Unser Kerngeschäft ist das Selbstbedienungsrestaurant in dem wir rund 250-300 Gäste am 
Tag kulinarisch verwöhnen. 
Wir legen Wert auf einwandfreie Produkte, wenn möglich aus der Region, und unsere 
Kochpalette reicht von Klassisch Gut-Bürgerlich bis Modern, Trendy und Gesund. 
 
Standort 
 
Wir befinden uns auf dem Stahlwerksgelände der Swiss Steel AG. Unser Standort ist 2.8km 
vom Bahnhof Emmenbrücke entfernt. Auf dem Gelände stehen rund 200 Parkplätze zur 
Verfügung. 
 
Unsere Räume 
 
Wir verfügen über einen grossen Saal  und diverse kleinere Räumlichkeiten um Feste, 
Bankette und Feiern durchzuführen. Unsere Platzverhältnisse sind ausreichend für 300 
Personen. 
 
Bestuhlung 
 
Die Bestuhlung können wir dem Anlass anpassen. Unser grosser Saal können wir auch für 
kleinere Bankette so abtrennen, dass ein Stimmiges Ambiente entsteht. 
 
Menükarten 
 
Wir drucken Ihnen Ihre Menükarten mit dem ausgesuchten Menü und den ausgesuchten 
Weinen. Viele Gäste nehmen die Menükarte als Erinnerung mit nach Hause. 
Bitte teilen Sie uns mit wenn etwas Persönliches darauf stehen soll. 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

Musik und Unterhaltung 
 
Gerne können Sie eine Band engagieren. Da wir auf einem Industrieareal stationiert sind 
besteht die Gefahr der Lärmbelästigung nicht. 
Gerne können wir Ihnen ein paar Kontakte vermitteln. 
 
Rechnung 
 
Die Rechnung schicken wir Ihnen per Post zu. Wir verzichten auf eine Vorauszahlung auch 
bei grösseren Banketten. 
 
Reservations- Annullation 
 
Bei Unterzeichnung der Reservation ist diese für beide Parteien verbindlich. Bis 30 Tage 
vor dem Anlass kann dieser ohne Kosten Annulliert werden. Danach machen wir 50% der 
geschätzten Kosten geltend. 
 
Rund um den Event 
 
Möchten Sie eine Tanzbühne, oder sind spezielle Lichteffekte gewünscht. In diesen Berei-
chen arbeiten wir mit der Firma Bild und Ton zusammen. Gerne vermitteln wir Ihnen den 
Kontakt. 
 
Dekoration 
 
Wir dekorieren den Saal nach Ihren Wünschen. Bei auswendigen Blumendekorationen 
arbeiten wir mit dem Blumengeschäft Galliker in Emmenbrücke zusammen. Wir haben dort 
Prozente, die wir Ihnen gerne weitergeben. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 
 

Menü Vorschläge 
 
Bei einem persönlichen Gespräch beraten wir Sie gerne und machen Ihnen dann ein paar 
Menüvorschläge abgestimmt nach Ihren Bedürfnissen. 
 
Die nachfolgenden Vorschläge sollen Ihnen einen kleinen Eindruck über unseren Kochstil 
vermitteln 
 
Petersilie und Rind 
 
Petersilienwurzelsuppe 
mit kleinem Krevettenburger 
 
Duett von Rindsentrécôte und Voressen 
Sauce Bernaise 
Kartoffelgratin und Gemüse vom Markt 
 
Panna Cotta mit Passionsfrucht,  
Cassissorbet auf Mangokompott,  
Cup Cake mit Marroni 
 
Goldbrasse und Gourmet 
 
Nüsslisalat mit gebratenen Wachteleiern 
Kräuterfrenchsauce und Brotchip 
 
Kokos-Thaicurrysuppe 
Mit Geflügel Wan Tan 
 
Gebratenes Goldbrassenfilet auf Artischocken  
Mit Rosmarinsauce 
 
Buttisholzer Rindsfilet mit Orangen-Hollandaise 
Kleine Steinpilz-Griessschnitten 
Krautstielgemüse 
 
Willisauerringlimousse mit Kirschenprägel 
Blutorangensorbet auf marinierten Vanilleorangen 
Schokoladenküchlein 
 
Friandises 


